
Dinner Menu

ANTIPASTO/STARTER
Arancini spinaci e mozzarella, parmigiano veg� 9
Spinach & mozzarella arancini, parmesan 

Burrata fritta, pappa al pomodoro, basilico veg� 10
Fried burrata, tomato & bread cold stew, basil

Gamberi, cous cous di mare e peperoni, salicornia� 12
Prawns, cous cous, pickled cockles & bell pepper, samphire

Pancetta, mele , ketchup di peperoni & cipolle agrodolci� 12
Slow cooked pork belly, apples, bell pepper ketchup, pink onions

PRIMI/PASTA
Spaghetti aglio olio & peperoncino, mollica fritta veg� 14
Spaghetti, sweet garlic puree, extra virgin olive oil & chilli, fried bread crumbs & parsley

Gnocchi alla sorrentina veg� 15
Baked gnocchi in tomato sauce, smoked provola, parmesan & basil

Tagliatelle salsiccia & funghi� 17
Tagliatelle, italian sausage & mushroom sauce

Linguine ai frutti di mare, arancia e menta� 21

Seafood linguine, orange & mint

SECONDI/MAIN
Melanzana ripiena di caponata, salsa di pomodorini, pinoli, pane carasau vg� 14
Aubergine filled with caponata, cherry tomato sauce, pinenuts, pane carasau

Suprema di pollo, salsa alla cacciatora, patate, barbabietola, scarola� 20
Corn fed chicken supreme, “cacciatora” sauce, potatoes, beetroot, escarole 

Tagliata di manzo, insalata rucola, pomodorini & parmigiano, lattuga� 22
Scottish rump steak, rocket, parmesan & cherry tomatoes salad, charred romaine

Sogliola, purea di carote alla bisque, tapenade di olive nere, zucchine alla scapece� 24
Sole, carrot & bisque puree, black olive tapenade, courgette “alla scapece”

SIDES
Green salad vg� 4
Mixed salad vg� 4

CHIPS
Plain vg� 4.5
rosemary salt vg� 5
lemon & pepper vg� 5
truffle & parmesan veg� 5.5

veg:vegetarian; vg:vegan.  A 10% discretionary service charge will be added to your bill.


